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Die Überraschung ist perfekt: Das Restaurant Laurin wurde im aktuellen Gault Millau mit 15 Punkten und 
zwei Hauben ausgezeichnet. Der 26-jährige Küchenchef Manuel Astuto, der sein Team erst seit Sommer 
2010 führt, konnte damit nicht nur eine Haube mehr als im Vorjahr erlangen, das Restaurant im Parkhotel 
Laurin wurde somit auch zum besten Restaurant Bozens gekürt.   

Laut der österreichischen Gourmet-Fiebel bescheinigt die Auszeichnung „einen hohen Grad an Kochkunst, 
Kreativität und Qualtität.“ Und in der Tat: das ist in der Küche des Shootingstars unter den Südtiroler 
Spitzenköchen deutlich zu spüren. Astuto, gebürtiger Bozner, versprüht jugendlichen Enthusiasmus und 
verbindet seine Vorliebe für einheimische Produkte mit der Küchentradition seiner sizilianischen Wurzeln. 
Unter seiner Regie sind die Vielfalt des Speisenangebots sowie die Kreativität und Leidenschaft der 
Zubereitung längst ein Markenzeichen des Restaurants geworden.  

„Diese Auszeichnung ist eine große Überraschung und eine große Ehre für mein Team und mich. Aber in 
erster Linie bedeutet so eine Wertschätzung auch eine große Motivation für uns. Es zeigt, dass wir mit dem, 
was wir aus Überzeugung tun, auf dem richtigen Weg sind und die Gäste dies zu schätzen wissen.“, so 
Manuel Astuto.   

Im Südtirol-Teil des Gault Millaus Österreich sind insgesamt 106 Restaurants aufgeführt, 69 davon mit einer 
Hauben-Auszeichnung. An der Spitze wird die Luft aber eher dünn: nur eines der Restaurants wurde mit 
vier, vier weitere mit drei Hauben ausgezeichnet. Umso bemerkenswerter ist das Ergebnis des „Newcomers“ 
Astuto, der sich unter 22 Restaurants mit zwei Hauben in bester Gesellschaft befindet.  

 

Weitere Informationen www.laurin.it    

    



 

Über das Restaurant: Über das Restaurant: Über das Restaurant: Über das Restaurant:     

Das Restaurant im Parkhotel Laurin, ein eindrucksvoller Art-Nouveau-Salon im Originalzustand, verfügt 
über 45 Sitzplätze und kann bei Bedarf um den Spiegelsaal mit weiteren 40 Plätzen erweitert werden. 
Zusätzlich zum Frühstück wird im Restaurant Mittagstisch von 12-14 Uhr und Dinner von 19-22.30 Uhr 
serviert. Das Restaurant hat Sonntag Ruhetag. In den Monaten von Mai bis September können Gäste in 
einem wahren Kleinod von Park speisen.  

    

Über das Parkhotel Laurin: Über das Parkhotel Laurin: Über das Parkhotel Laurin: Über das Parkhotel Laurin:     

Das Parkhotel Laurin befindet sich direkt im Stadtzentrum von Bozen, inmitten eines 4.000 m2 großen, 
historisch gewachsenen Parks. Das Hotel der 4-Sterne-Superior-Kategorie wurde in den Jahren 1909/10 von 
der Familie Staffler erbaut und ist heute noch in Familienbesitz. Das Hotel verfügt neben seinen 100 
Zimmern und Suiten auch über einen Konferenzbereich für bis 160 Personen, das Parkrestaurant sowie die 
Laurin Bar, Bozens beliebter gesellschaftlicher Treffpunkt. In den Sommermonaten stehen Gästen das 
Restaurant im Park, die Sommer Lounge sowie das Außenschwimmbad zur Verfügung. Das Parkhotel 
Laurin ist für seine Vielzahl an Kunstobjekten im Haus sowie im Park berühmt.  
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Parkhotel Laurin 
Sales, Marketing & PR 
monika.hellrigl@laurin.it 
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